Cenone di

Capodanno

Venerdl 31 dicembre 2021
ore 20,00

Perlage al lime

Praline di baccala allo zenzero e pistacchio in pirottina
Biscotto dolce e salato al sesamo nero
con crema di castagne e mascarpone al vino cotto
LA & 2

Tartare di salmone norvegese disidratato con finocchietto
e crema di yogurt magro alle mele verdi

Langustina gratinata al pane con pistacchio di Bronte

Cocotte con insalata di carciofi, tofu alle erbe, farro
e fili di provola ragusana dolce in olio e limone emulsionati
A A 4

Raviolone di gamberi bianchi con datterino appena scottato
e fili di lime con mandorle tostate

Perle di Carnaroli, barbabietole, porcini
e crema di burrata su foglie di riso croccante

LA & 4

Storione con crema di bollicine
su patate viola allo zenzero e asparagi di mare

L X X 2
Strudel di cotechino con pasta fillo
su letto di lenticchie di Castelluccio

A 2 4
Trilogy di cioccolato

Bicchiere con pandoro, salsa inglese al Vermouth e crema di ricotta
LA & 2
Selezione di vini

Acqua Minerale
Caffe e Spumante
*00
€ 154,00 p.p.

PER INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI
TEL. 095/491522 - BAIAVERDE@BAIAVERDE.IT



